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MENU



MENU

ANTIPASTI
APPETIZERS

BRUSCHETTE
Pomodoro a pezzi, aglio, olio, basilico o origano

Chopped tomatoes, garlic, olive oil, basil or oregano

€4,00

PATATINE FRITTE* €4,00
Chips
MISTO CALDO* €6,00

Panelle, croquettes, arancinette, patatine e verdure in
pastella

Fritters, croutons, arancinette, chips and battered
vegetables

CAPRESE €6,00
Pomodoro a fette, mozzarella, basilico

Sliced tomatoes, mozzarella, basil

INSALATA DEI NOSTRI MARI €18,00
con salsa al verdello di Ciaculli

salad of our seas with Ciaculli verdello sauce

ZUPPA DI COZZE €14,00
con crostoni di pane casareccio

mussel soup with homemade bread croutons

CRUDO DI PESCE €30,00

Ostrica, gambero rosso, salmone, tonno e scampo
Oyster, red shrimp, salmon, tuna and scampi

CARPACCIODIFILETTODISCOTTONA €18,00
con verdurine croccanti e fonduta di parmigiano

Heifer fillet carpaccio with crunchy vegetables and
parmesan fondue

BOMBOLONI

3 PZ. TASTE EDITION 8€
5PZ. FULL TASTE EDITION 12€
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PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

RISOTTO Al CROSTACEI
con vongole veraci, calamari, lime, e bottarga di muggine
Carnaroli risotto with clams, calamari, lime, and mullet bottarga

€20,00

SPAGHETTI QUADRI TRAFILATI AL BRONZO
CON RICCI E CRUDO DI GAMBERO ROSSO

Bronze-drawn square spaghetti with sea urchins and raw red shrimp

€25,00

RAVIOLO NERO RIPIENO DI CERNIA €18,00
con ragout di pesce bianco e pomodorino confit

Grouper ravioli white fish ragout and confit cherry tomatoes

LINGUINE CON VERDE DI ZUCCHINE, €14,00

GUANCIALE E FONDUTA DI PECORINO SICILIANO

Linguine with courgette greens, bacon and Sicilian pecorino fondue

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

FRITTO DI PESCE MISTO DEL GOLFO
Mixed fried fish from the gulf

€24,00

TONNO ROSSO CON INSALATA NOVELLA
e cipollarossadi Tropea
Red tuna with baby lettuce and Tropea red onion

€22,00

CALAMARO GRIGLIATO
con macedonia do verdure agrodolce

Grilled squid with sweet and sour vegetable salad

€22,00

TAGLIATA DI MANZO €20,00
con pomodorini, rucola, scaglie di grana e glassa di aceto balsamico

Sliced beef with cherry tomatoes, arugula, parmesan shavings and
balsamic vinegar glaze

BUFALA E POMODORINO CARAMELLATO
Buffalo and caramelized tomato

CRUDO DI PARMA E STRACCIATELLA
Parma raw and stracciatella

SALMONE E LIME
Salmon and lime

MORTADELLA E PISTACCHIO
Mortadella and pistachio

PANCETTA COPPATA E CIPOLLA CARAMELLATA
Coppata bacon and caramelized onion

COPERTO PER PERSONA 2€
che consuma un pasto, anche se bambino

PLACE SETTING 2€
who has a meal, even if child

*| prodotti contrassegnati con un asterisco sono surgelati. Alcuni prodotti non disponibili freschi, potrebbero essere surgelati
*Products marked with an asterisk are frozen. Some products not available fresh, may be frozen




LE CLASSICHE
CLASSIC PIZZAS

MARGHERITA €8,00
Pomodoro, mozzarella e basilico

Tomato, mozzarella and basil

BIANCANEVE €7,00
Mozzarella
NAPOLI €8,00

Pomodoro, mozzarella, acciughe e basilico
Tomato, mozzarella, anchovies and basil

MARINARA €8,00
Pomodoro, aglio, acciughe e origano

Tomato, garlic, anchovies and oregano

SICILIANA €8,00
Pomodoro, acciughe, capperi e olive

Tomato, anchovies, capers and olives

ROMANA €10,00
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

Tomato, mozzarella and ham

DIAVOLA €10,00
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino
e cipolle

Tomato, mozzarella, spicy salami, hot peppers and onions
WURSTEL €9,00

Pomodoro, mozzarella, wurstel e patatine
Tomato, mozzarella, wurstel and chips

PARMIGIANA €11,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano e

basilico
Tomato, mozzarella, aubergines, parmesan and basil

ORTOLANA €10,00
Crema di zucchine, verdure di stagione, pomodorini

caramellati e mozzarella
Cream of courgettes, seasonal vegetables, caramelised
cherry tomatoes and mozzarella

TONNO €11,50

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle, capperi e olive
Tomato, mozzarella, tuna, onions, capers and olives

CAPRICCIOSA €11,50
Pomodoro, mozzarella, cotto, wurstel, funghi,

carciofini e olive
Tomato, mozzarella, ham, wurstel, mushrooms,
artichokes and black olives
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QUATTRO FORMAGGI €11,00

Mozzarella, grana, provola e gorgonzola
Mozzarella, parmesan, provola and gorgonzola

QUATTRO STAGIONI €11,50
Mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi e wurstel

Mozzarella, tomato, ham, mushrooms and sausage

QUATTRO GUSTI €11,50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi e wurstel

Tomato, mozzarella, ham, artichokes and wurstel

LE PIZZE SPECIALI
SPECIAL PIZZAS

BUFALINA €12,00
Pomodoro, pomodorini, mozzarella di bufala e basilico

Tomato, cherry tomatoes, buffalo mozzarella and basil

REGINA €16,00
Bufala, salmone marinato, pistacchio e burrata

Buffalo mozzarella, marinated salmon, pistachio and
burrata

RE €16,00

Pomodoro, mozzarella di bufala, rucola, crudo e scaglie digrana
Tomato, buffalo mozzarella, rocket, Parma ham and parmesan

RUSTICA €12,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe, cipolla, caciocavallo,

olive, pom. a fette, pangrattato e salame piccante
Tomato, mozzarella, anchovies, onion, caciocavallo, olives,
sliced tomato, breadcrumbs and spicy salami

FUNGHI €15,00
Mozzarella di bufala, funghi porcini, crudo, scaglie di
grana e noci

Buffalo mozzarella, porcini mushrooms, raw ham,
parmesan and walnuts

AL SARACENO €16,00

Pomodoro, mozzarella, frutti di mare e origano
Tomato, mozzarella, seafood and oregano

CALZONE €10,00
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

Tomato, mozzarella and ham

Aggiunzioni - Adjunctions

Mozzarella di Bufala (3€), Crudo di Parma (4€), Funghi porcini (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmone (5€),
Burrata (3€). Per altri ingredienti (2€)

Buffalo Mozzarella (3€), Parma ham (4€), Porcini mushrooms (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmon (5€),
Burrata (3€). Other ingredients (2€)



LE PIZZE SPECIALI
SPECIAL PIZZAS

GOLDEN €12,00
Salsa di pomodorini gialli, bufala, pomodorini
caramellati e basilico

Yellow cherry tomato, mozzarella, caramelized cherry
tomatoes and basil

PANAREA €16,00
Bufala, crudo, pomomodo bruschetta, scaglie di grana,

noci e scorza di limone
Mozzarella, raw ham, tomato, parmesan flakes, walnuts
and lemon zest

USTICA €16,00
Bufala, bresaola, scaglie di grana e rucola

Mozzarella, bresaola, parmesan flakes and rocket

PANTELLERIA €14,00
Bufala, philadelphia, speck, pomodorini caramellati e

granella di pistacchi
Buffalo mozzarella, philadelphia, speck, caramelized
cherry tomatoes and chopped pistachios

CAPRI €14,00
Bufala, friarielli, scamorza affumicata e salsiccia

Mozzarella, friarielli, smoked scamorza and sausage

FAVIGNANA €16,00
Bufala, scamorza affumicata, gorgonzola, scaglie di

grana, speck, funghi porcini e noci
Mozzarella, smoked scamorza cheese, gorgonzola,
parmesan flakes, speck, porcini mushrooms and walnuts

ALICUDI €16,00
Bufala, pomodorini, crudo, stracciatella e mandorle tostate

Buffalo mozz., cherry tomatoes, raw ham, stracciatella and almonds

FILICUDI €12,00
Mozzarella, Pancetta coppata, cipolla caramellata e stracciatella

Mozzarella, pancetta coppata, caramelized onion and stracciatella

DAMA BIANCA €14,00
Mortadella, mozzarella, pistacchi, limone a fette e burrata

Mortadella, mozzarella, pistachios, lemon and burrata
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GUACAMOLE €16,00
Bufala, avocado, salmone affumicato, noci,

pomodorini gialli e pomodorini rossi
Buffalo mozzarella, avocado, smoked salmon, walnuts,
yellow cherry tomatoes and red cherry tomatoes

ARICCIA €16,00
Mozzarella, porchetta di Ariccia, patate fresche,

scamorza affumicata e miele
Mozzarella, Ariccia porchetta, fresh potatoes, smoked
scamorza and honey

MEZZA LUNA €13,00

Porchetta di Ariccia, rucola, limone e pesto di pistacchio
Ariccia Porchetta, rocket, lemon and pistachio pesto

MEZZA E MEZZA €16,00
Meta pizza con salsa di pomodorini gialli, bufala,

pomodorini caramellati e basilico
Half pizza with yellow tomato sauce, mozz., cherry
tomatoes and basil

Meta pizza a schiacciata con bresaola, zeste di limone,
bufala, scaglie di grana e rucola

Half pizza with bresaola, sliced lemon, mozz., parmesan
flakes and rocket

COVACCINI

ESTIVA €16,00
Pan pizza, rucola, bresaola, bufala e lime a fette

Pan pizza, rocket, bresaola, mozzarella and sliced lemon

CORALLO €16,00
Pan pizza, rucola, crudo, bufala e scaglie di grana

Pan pizza, rocket, raw ham, mozzarella and parmesan
flakes

TRECCE

GOLA €14,00

Mozzarella, funghi, melanzane, pomodorini, crudo e
scaglie di grana

Mozzarella, mushrooms, aubergines, cherry tomatoes, raw
ham and parmesan flakes

LUSSURIA €14,00
Mozzarella, scamorza, salsiccia, cipolla rossa

caramellata e bacon
Mozzarella, smoked cheese, sausage, caramelized red onion
and bacon

Aggiunzioni - Adjunctions

Mozzarella di Bufala (3€), Crudo di Parma (4€), Funghi porcini (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmone (5€),
Burrata (3€). Per altri ingredienti (2€)

Buffalo Mozzarella (3€), Parma ham (4€), Porcini mushrooms (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmon (5€),
Burrata (3€). Other ingredients (2€)



Mini. 15 pax

GIROPIZZA € 20
AL SARACENO

€ 10,00 per bambino/ for kids 3-8y

ANTIPASTI
Misto caldo

(patatine fritte, crocché, panelle e verdure in pastella)
Bruschette al pomodoro, basilico e olio evo

GIROPIZZA
Giropizza di varieta classiche

BEVANDE
Acqua minerale 0.5 It

e un'altra bevanda a scelta tra
Bevanda analcolica - Birra 0.20 - Calice di vino

DESSERT
Dessert del giorno

DESSERT

PARFAIT ALLE MANDORLE €5,00
Parfait semifreddo with chocolate sauce
TRONCHETTO GELATO €6,00
Ice-cream roll

DESSERT DEL GIORNO €6,00
Dessert of the day

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE €6,00

Seasonal fruit salad

SORBETTO AL LIMONE €4,00
Lemon sorbet

LQ%/ %W/@O/
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Mini. 15 pax

GIROPIZZA € 28
GOURMET

€ 15,00 per bambino/ for kids 3-8y

ANTIPASTI
Misto caldo

(patatine fritte, crocché, panelle e verdure in pastella,
anelli di cipolla, mozzarelline panate e olive ascolane)
Bruschette al pomodoro, basilico e olio evo

Caponata

GIROPIZZA
Giropizza di varieta special

BEVANDE
Acqua minerale 0.5 It

e un'altra bevanda a scelta tra
Bevanda analcolica - Birra 0.20 - Calice di vino

DESSERT
Dessert del giorno

DIGESTIVI
AFTER DINNER

AMARO AMARA €6,00
AMARO K1 €6,00
AMARO AMAROLA €6,00
AMARO AVERNA €5,00
AMARO DEL CAPO €5,00
LIMONCELLO €5,00
GRAPPA FRATTINA €5,00
GRAPPA BARRICATA €5,50

COPERTO PER PERSONA 2€
che consuma un pasto, anche se bambino

PLACE SETTING 2€
who has a meal, even if child

Aggiunzioni -

Adjunctions

Mozzarella di Bufala (3€), Crudo di Parma (4€), Funghi porcini (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmone (5€),
Burrata (3€). Per altri ingredienti (2€)

Buffalo Mozzarella (3€), Parma ham (4€), Porcini mushrooms (2,5€), Speck (3€), Gorgonzola (3€), Salmon (5€),
Burrata (3€). Other ingredients (2€)



DRINKS A Svacenc
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ANALCOLICI E BIRRE
SOFT DRINKS & BEERS

COCA COLA 33CL €3,00 BIRRA ALLA SPINA €3,50/€4,50
Moretti bionda 0.20I1t/0,40It

BIRRA ALLA SPINA €4,50/€5,50
COCA COLA ZERO 33CL €3,00 Moretti rossa 0.201t/0,40It

BIRRA ALLA SPINA €4,50/€5,50

CHINOTTO 33CL €3,00 Messina ai Cristalli di Sale 0.201t/0,40It

PERONI NASTRO AZZURRO €4,00
Peroni bottle 33cl

FANTA 33CL €3,00

BECK'S €4,50
Becks bottle 33cl

SPRITE 33CL €3,00
CERES €5,50
Ceres bottle 33cl

THE AL LIMONE/ ALLA PESCA 33CL €3,00 BRUNO RIBADI BIANCA €7,00
Bruno Ribadi bottle 33cl - Gluten free
Grano biancolilla e mandarino di Ciaculli
Lilac-white wheat and Ciaculli mandarin

SUCCO DI FRUTTA €3,00

BRUNO RIBADI PALERMO ALE €7,00

BIONDA AL POMPELMO ROSA
Bruno Ribadi bottle 33cl

Pompelmo rosa

pink grapefruit

SCHWEPPES €3,00

ACQUA MINERALE €2,50 BRUNO RIBADI SICILIAN PALE ALE €7,00
Mineral water 11t Bruno Ribadi bottle 33cl

Agrumi di Sicilia, bacche di sommacco e pepe rosa
Sicilian citrus fruits, sumac berries and pink pepper

COPERTO PER PERSONA 2€
che consuma un pasto, anche se bambino

PLACE SETTING 2€
who has a meal, even if child



GLI ALLERGENI NEI NOSTRI PRODOTTI M/ywéflc@m
ALLERGENS ON OUR PRODUCTS

Antipasti - Appetizers Golden 1-7
Bruschette 1-11 Panarea 1-7-8
Patatine fritte 6 Ustica 1-7-12

Misto caldo 1-6-7-11 Pantelleria 1-7-8-12
Caprese 7 Capri 1-7-12

Insalata dei nostri mari 2-4-14 Favignana 1-7-8-12
Zuppa di cozze 1-14 Mezza e mezza 1-7-12
Crudo di pesce 2-4-14 Guacamole 1-4-7-8
Carpaccio di filetto di scottona 7 Ariccia 1-7

Bomboloni 1-4-7-8-12 Mezza luna 1-8

Pizze - Pizzas o
Pan pizza 1 Covaccini

Margherita 1-7 Estiva 1-7-12
Biancaneve 1-7 Corallo 1-7-12
Napoli 1-4-7

Marinara 1-4 Trecce
Siciliana 1-4-7 Gola 1-7-12
Romana 1-7 Lussuria 1-7-12
Diavola 1-7

Wurstel 1-7-12 Dessert
Parmigiana 1-7 Parfait alle mandorle 3-6-7

Ortolana 1-7 Tronchetto 3-6-7
Bufalina 1-7 Dessert del giorno 3-7-8
Tonno 1-4-7 Frutta fresca

Sorbetto al limone

Capricciosa 1-7-12
Crema al pistacchio 5

Quattro formaggi 1-7
Regina 1-4-7-12

Re 1-7 Ristorante - Restaurant
Quattro gusti 1-7-12 Primi - First courses

Quattro stagioni 1-7 Risotto con crostacei 4-9-12-14
Rustica 1-4-7 Spaghetti con ricci e gambero 1-2-4-9-12-14
Funghi 1-7-8-12 Ravioli di cernia 1-3-4-12-14

Al Saraceno 1-4-7-12 Linguine con verde zucchine 1-7
Dama bianca 1-7-8 Secondi - Second courses
Calzone ai funghi 1-7 Tonno rosso 4-12

Nutella 1-5-6- Frittura mista di pesce 1-2-4-14
Alicudi 1-7-8 Calamaro grigliato 4-12-14
Filicudi 1-7-12 Tagliata di manzo 7-12

COPERTO PER PERSONA 2€
che consuma un pasto, anche se bambino

PLACE SETTING 2€
who has a meal, even if child
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